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宿泊業・飲食サービス業

大阪府富田林市

百年後を見据えるからこそ
社員が輝く職場の和

〒584-0006 大阪府富田林市旭ヶ丘町
5‐11

株式会社きらく

1,000万
140名

1987年7月
http://www.kiraku-g.co.jp

0721-23-5180

飲食店直営店舗の運営・管理業務を行っており、うどん

やお好み焼き、とんかつなど7業態13ブランドの店舗を

展開している。季節ごとに旬の食材を使うことで食

の面から人々の生活を豊かにするだけ

でなく、地域密着型を活かし地元の食

材を使用することで地域活性化にも貢

献している。

リーマンショックで会社の売上げが落ち、ピンチを迎え

た。目先の売上げより長期的に物事を捉えようと全社

員が一丸となり、窮地を乗り超えた。「不況のようでチャ

ンスなのでは？」という逆転の発想のもと、どんな時で

もより多くのお客様に喜びと心の豊

かさを提供している。

経営者自身が店舗で実際に働き、どういう

お店がお客様に喜んでいただけるかなど、

お店を分かった上での経営を行なっている。

また、店舗展開などの際には業態関係なく

個々の持つ技術を活かして助け合うチームワークが強み

である。

「100年続く企業を目指す」＝Going

Concernのもと、時代に適応しながら

お客様・従業員・取引企業・地元の

皆様に「喜んでもらえる商い」を続け

る社員がいつでも笑顔で働ける環境をこれからも維持し、

会社全体の向上を目指す。

社長が社員一人一人の名前を覚えてくれていて、社

員だけではなく家族まで大事にしてくれています。社

員の縦と横のつながりも強く、結束力が高いです。成

果を認めてくれる（部門ごとに表彰される）ため、やり

がいを感じ、自分自身の成長に繋がっています。

店舗スタッフ・店長

金銅様

入社5年目

経営管理部総務課・課長

田中康弘様

会社を愛し、人を愛せる方です

モダンの美味さは麺の上手さ
美味さの秘訣は素材からのこだわりやねん
独自の配合で作られた自家製麺を利用していま
す。竹炭を練り合わせてできる竹炭ブラック麺は
お腹の中を綺麗にする効果があると言われてい
ます。山芋たっぷりの生地に淡路豚一枚を使っ
ているのでボリューム満点！一枚でお腹いっぱ
いになりとても美味しかったです。

とてもアットホームな雰囲気です。家族を巻き込んだ

バーベキューや登山などが企画され、行われています。

多店舗を展開しており、社員が多いですが、一人一人の

意見を積極的に取り入れています。教育テーマである

「長所伸展」をもとに長所を磨き、個人の魅力を存分に発

揮できる素敵な職場です！

とても明るく活気に溢れており、店内にはお客様を楽しませ

るような工夫が施されていました。普段見ることができない

会社の裏側や社員さんの熱い思いも知ることができ、非常

にいい経験になりました。取材を通してどの社員さんも人や

一人一人の思いを大切にしていることを感じました。社員さ

んの思い・笑顔が非常に魅力的でした！
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和歌山大学 観光学部 小松 未奈

和歌山大学 観光学部 滝本 理菜
私たちが
取材しました！

http://www.sneeds-b-
kansai.jp/AICE/promotion/h28/kiraku.html


